附件4
柯桥区学校食堂配送食品验收参考标准

1．大米：与网上公示的品牌、品名、规格相符；当年或当期新米，米粒均匀，水份含量15%以下，有清香味和光泽；一次缝包。

2．面粉：与网上公示的品牌、品名、规格相符；面筋质含量高，新鲜度好，气味正常，颜色较淡；含水量正常，用手捏滑爽；一次缝包。

3．食用油、调味品：与网上公示的品牌、品名、规格相符；包装整洁；不超过保质期限的三分之二，食品名称、生产厂家、生产地址、生产日期、保质期信息完整；食品的内容和重量必须和包装上标明的完全一致。

4．干货产品：与网上公示的品牌、品名、规格相符；整齐、均匀、完整，无虫蛀,无杂质,保持应有的色泽；干爽、不霉烂、无不规范添加剂。

5．蔬菜：新鲜、清洁、菜品嫩，菜形均匀、不浸水、无虫、无腐烂、无农药残留及其他有害物质残留，无老叶残根，无异形，（根茎类的）无发芽。

6．鲜猪肉：定点屠宰，有检疫证明；肉质新鲜有弹性，清洁无杂物；瘦肉呈红色、脂肪呈白色；不粘手、无异味、无淤血、无注水、无寄生虫，大块肉有检疫章。

7．鲜活水产：鲜活，呈相应水产品固有气味、无异味，肌肉紧密、有弹性。
8．冷鲜鸡鸭：定点屠宰，脚上有标准脚环，扫二维码可追溯源头；新鲜、杀白、不注水、无异味。

9．冻冷食品：符合网上公示的品牌；包装完整并有生产厂址和生产日期；有产品检疫合格证明。不超过保质期限的三分之二。不注水（氢氧化水浸泡）、不包冰。

10．豆制品：符合网上公示的品牌；经QS认证，包装整洁、干净。新鲜，无异味。

11．鲜蛋：新鲜，不开裂，不散黄。

